
Salades

HATZIKELIS  | 12
biscotte d'orge recouverte de dés de tomates, roquette, 

cornichons, fromage féta émietté & huile d'olive

SALADE GRECQUE  | 9
quartiers de tomates mûres, laitue, tranches de concombre, 

poivron vert, oignon rouge, olives, fromage féta & origan

SALADE DU PÊCHEUR  | 15
salade verte, crevettes, chair de crabe, filet de saumon  

& dressing avec marmelade de cerises

ROQUETTE PARMESAN | 12
roquette & tomates avec vinaigrette 

de miel parsemée de flocons de Parmesan

Amuse-gueules 
aux fruits de mer

DIP DE TARAMA  | 6
(Taramosalata)

œufs de poisson blanc traités, purée de pommes 
de terre, huile d'olive extra vierge & jus de citron

SALADE DE THON | 10
thon émietté sur un lit de laitue, 

oignons en cubes & mayonnaise maison

MOULES SAGANAKI | 14
moules fraîches sautées à la tomate fraîche,  

fromage féta & herbes grecques

4MOULES MARINÉES | 1
persil, ail, oignons, citron

CREVETTES SAGANAKI | 14
crevettes sautées à la tomate fraîche,  

fromage féta & herbes grecques

CREVETTES A LA CRÈME D'OUZO | 14
Crevettes, carottes, crème fraîche, herbes & ouzo

CREVETTES DE SYMI  | 15
petites crevettes exclusives de Symi sautées 

COCKTAIL DE CREVETTES | 12
crevettes moyennes & une grande sur un lit de laitue, 

sauce cocktail maison

MORUE FRITE  | 11
(Bakaliaros) servi avec un dip à l'ail

CALMAR FRIT | 14
anneaux de calmars dans pâte à frire

BEIGNETS DE POULPE | 9
poulpe haché, ail, oignons, menthe & herbes du jardin,  

poêlés pour obtenir une belle couleur brun doré
 

POULPE GRILLÉ | 14
grillé sur charbon de bois 

SEICHE  | 14
sautée dans du vin avec son encre & des épices

DOLMAS AUX FRUITS DE MER | 12
feuilles de vigne farcies avec de la seiche 

crevettes, calmars & fines herbesfinement hachée, 

CARPACCIO DE SAUMON FRAIS  | 15
mariné pendant 2 jours dans de la vodka 

avec des épices & de l'aneth, servi avec des câpres

PETITS POISSONS FRAIS  | 12
friture panée et croustillante

Hors-d'œuvre

DIP de TZATZIKI  | 5
Yaourt grec égoutté, concombre râpé, 

ail, vinaigre & huile d'olive extra vierge

FROMAGE FÉTA AU FOUR  | 7
Fromage féta, tomates en tranches, 

poivron, flocons de piment rouge & origan

BUREK D'AUBERGINE 12| 
avec courgettes râpées, fromage féta & coriandre

  

SALADE D'AUBERGINES GRILLÉES  9 | 
Chair d'aubergines grillées, fromage féta, oignons, 

persil, vinaigre, huile d'olive & herbes du jardin

CHAMPIGNONS AU FOUR FARCIS  | 9
féta, oignons, sauce tomate nappée 

d'épinards au gratin

BEIGNETS DE COURGETTES  | 7
courgettes râpées, féta, ail, oignons & herbes du jardin 

poêlées jusqu'à ce qu'elles soient d'un brun doré

CROQUETTES DE FROMAGE  | 7
avec divers fromages grecs râpés poêlés à la perfection, 

à la fois crémeuses &  croquantes

12PASTIRMALI | 
pastrami dans une pâte fyllo croustillante avec 
fromage Kasseri & salade chaude de tomates

LÉGUMES GRILLÉS  | 6
poivron, aubergine, courgettes, tomate

Risotto
Pâtes

FRUITS DE MER  | 16
avec calmars, poulpe, seiche, moules, palourdes, 
herbes, beurre frais, sauce tomate & Parmesan

CREVETTES | 20 
avec oignon, ail, basilic, tomates fraîches en dés, 

épices, huile d'olive, beurre frais  & Parmesan

MOULES FRAÎCHES | 17
avec tomates en dés, gingembre, 

herbes, beurre frais & fromage Parmesan

RISOTTO A L'ENCRE DE SEICHE | 17
seiche avec son encre, ail, vin & épices

VÉGÉTARIEN  | 15
avec légumes frais, oignon, 
ail, basilic & huile d'olive

LINGUINES AU HOMARD| 48
with onion, garlic, basil, fresh diced tomato, 

spices, olive oil & real butter

LINGUINES AUX  OURSINS | 25
tomates-cerises, pointe d'ail, zeste de citron, 

huile d'olive & beurre frais

LINGUINES AUX CREVETTES  | 20
avec oignon, ail, basilic, tomates fraîches en dés, 

épices, huile d'olive & beurre frais

LINGUINES AUX FRUITS DE MER | 19
avec calmars, poulpe, seiche, moules & palourdes 
avec oignons, ail, basilic, tomates fraîches en dés, 

épices, huile d'olive & beurre frais

LINGUINES A L'ENCRE DE SEICHE  | 19
seiche avec son encre, ail, vin & épices

with parboiled rice
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LINGUINES AU POULPE | 19
tomate, ognion, ail, gingembre et huile d’olive

LINGUINE DE POUTARGA ET D'OURSIN | 35
tomates cerises, ail, zeste de citron

huile d'olive et jaune d'oeuf râpé, beurre



Poisson & fruits de mer

Amateurs de viande

POISSON FRAIS 
LOCAL DE HAUTE MER / kg  | 65
(Vivaneau rouge / Mérou  / Dentex / Bar etc.)  

HOMARD VIVANT / kg  | 96

CREVETTES JUMBO / kg  | 96

CRABE RED KING | (Kamchatka) 270

SURF & TURF (VIANDE ET POISSON)  | 38
filet de bœuf aux crevettes & 3 sauces

STEAK ANGUS RIB EYE  | 35
Bœuf label U.S.D.A 

FILET FRAIS GRILLÉ  | 25
Choix de sauce  + 3 euro

Poivre, Béarnaise, Roquefort, Demi-glace, 
sauce aux champignons

FILET DE PORC GRILLÉ  | 12

FILET DE POULET GRILLÉ | 9

CÔTELETTES D'AGNEAU GRILLÉES | 17

BOULETTES DE BŒUF FRITES  | 12

ASSIETTE DE GYROS DE PORC  | 13
avec du tzatziki, de la tomate, des oignons, 

du pain pita & pommes fritess

MIXED GRILL POUR 2 PERSONNES | 55
filet de poulet, gyro de porc, saucisse de campagne, 

boulettes de bœuf, côtelettes d'agneau, 
tzatziki & pommes fritess

ASSIETTE GRECQUE  | 17
cinq spécialités grecques différentes

MOUSSAKA | 9
aubergines, pommes de terre, viande hachée 

& sauce béchamel, cuisson au four

TOMATES ET POIVRONS FARCIS | 9
farcis avec viande hachée de bœuf & du riz

SOUTZOUKAKIA | 9
boulettes de viande hachée à la sauce tomate

Bar de coquillages 
et crustacés

Portion d'OURSINS DE MER VIVANTS | 15

Portion de PALOURDES VIVANTES| 14

Portion d'HUÎTRES VIVANTES  | 25

Portion D'ALGUES | 15

Portion de BOUTARGUE DE MULET | 18

ASSIETTE APHRODISIAQUE  | 35
oursins de mer, moules, palourdes, crevettes, 

patelles, algues, caviar & poudre de boutargue

ASSIETTE DU PÊCHEUR pour 2 pers.  | 90
homard , poisson frais grillé mariné, 

moules fraîches marinées, palourdes, crevettes saganaki, 

salade de poulpe & calmars frits

ASSIETTE MIXTE DE FRUITS DE MER  | 45
poisson frais, calmars & poulpe grillé servis 

avec pommes frites & des légumes

PORTION D'ASSIETTE DE POISSON  | 28
avec des pommes frites & des  légumes

SAUMON FRAIS AU POIREAUX  | 15
avec sauce au citron, oignons caramélisés 

& huile d'olive aromatisée au persil

Nos suggestions

ESPADON | 15
servi avec des pommes frites & des  légumes

SOLE FRITE  | 20
servi avec des pommes frites & des  légumes

SAUMON AVEC MOUSSE DE CREVETTES  | 15
servi avec une salade rafraîchissante 

à la menthe-orange & caviar brick

SOUFFLÉ DE CREVETTES & ÉPINARDS   | 15
à la sauce hollandaise

COQUILLES SAINT JACQUES | 15
au four avec ail & fromage 

 
CALMARS GRILLÉS FARCIS | 16

farce de fromage à la sauce moutarde

CALMARS GRILLÉS | 16  
sauce à l'huile d'olive & citron avec persil

Grecque traditionnelle

Pain par personne 300gr | 1
Huile d'olive extra vierge en bouteille | 3

Pour plus de renseignements, adressez-vous au garçon!

Amateurs de viande servis avec 
des pommes de terre françaises

des légumes


